
Нмменование юридического лица:

Ф. И. О. директора, телефон:

Юридический адрес:

Фактический а,дрес:

Количество работников:

Свидетельство о государственной

регистрации

огрн
инн

мсервисD
'--Д.Н.Щербинин

пояснительная записка

ООО <Промсервис>

Щербинин Александр Никопаевич, тел,5- 1 1 -66

З476ЗбРостовская обл, г, Сальск,

ул.Фабричнм, д.2, офис 3

З476З4,Ростовскм
обл,г. Са.пьск,ул.Новостройка, 1

65

1 19619601822б

61 53007371

ПрограммапроизВоДстВенногоконтролязасоблюДениемсанитарньшпраВПли
выполнением санитарно_прот"rоrrr"оЁ*ических (профилаlсгИЧеСКИХ) МеРОПРИЯТИЙ

202t -2022учебный год

1. НастоящМ Программа за соблюдением санитарньж правил и выполIIением санитарно_

эпидемических(профилактичесry1) мепопгиlтуй разработана на основании требований статьи 32

Федераrrьно.о .u*й Ь, зо.оз.r999 г. lч, jz-оЗ пб саrr"rарно-эпидемиологическом благопоJгrIии

населения)) и постановлением гпавного государствччого санитарного врача РФ от 13,07,2001 г, Ns

18 ко введении в действие Санитарньпс правил _ сП 1,1,1058-01 ),

1.Объекты производственпого контроля,

1.1 Помещение школьной столовой;

|.2 Технологическое оборудование;

1.3 Рабочие места;
1.4 Сырье,полуфабрикаты;

*"ri* ,Н;li;:"ffilТ"l*"о "rо"нных 
санитарных правил, меТОДОВ И МеТОДШК КОНТРОЛЯ

факторовсредыобитанияВсоотВетстВиисосУществляемойДеятельностью:
Федеральный закон от з0 ;й" 1999 ;, м 52-Фз <о санитарно-эпидемиологическом

' благопол)ции населения );

Федеральныйзаконот2января2000г.Ns29-ФЗ<окачестВеибезопасностипиЩеВьтх
ПРОДУКТОВ); 

.,1 /1п1 1 лб беrпп - продукции) - статья 22. ТРебОВаНИЯ К

организации и проведению прои_зводственного *o",pon" за качестВом и безопасностью пищевьIх

продуктов, материалов и изделии;



по организации питания обуrающихся
общеобразовательньIх организаций >;

МР 2.4.0180-20 кРодительский контроль за организацией горячего питания в
общеобразовательньtх оргiшизациях );

Приказ Министерства здравоохранения РФ от 28.0|.2021 Ns29H кОб угверждеЕии
Порядка проведения обязательньD( предварительньIх и периодических медицинских осмотров
работников, предусмотренньD( частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской
Федерации, Перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и
(или) опасными производственными факторалли, а также работалл, при выполнении которых
проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры).

Раздел 2, Перечень должностньш лиц (работников), на которых возложены
нкции по осуществлению п ГО КОНТDОЛЯ

лlъ

пlп Фамилия Имя отчество Занимаемая должность Приказ о назначении

l Щербинин Александр
николаевич Щиректор Jф 1-к от 01.07.2019

2
Ятурова Ольга Олеговна Зам. директора по

питtlнию Ns 8 от 02.02.2017

3
Терновская Оксана
Александровна

Товаровед
]ф 2 -к от 09.01 .2020

4 Голушко Марина Викторовна Товаровед ]ф 15-к от lб.12.20l9

Тарасова Надежда Владимировна Технолог J\Ъ 12511-к от 09.1L2020

б Повар

Раз:е.r 3. Перечень химических веществ, биологических, физических и иных факторов, а
Talnýe объекгов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность
.1.Iя чqlовека и среды его обитания (контрольньш критических точек) в отношении которьш

z



Ееобходпма организация лабораторных псследованпй и испытаний, е указанием точек, в

которьш осуществляется отбор проб (проводятся лабораторные исследованпя и испытания),
п перподичности отбора проб (проведение лабораторных исследований п испытаний)

Вид исследований

Мrшсрбиологические
исследования проб готовых
б;шод на соответствие
требованиям санитарного
законодательства
Ка,торийность, вьtход блюд и
соответствие химического
состава блюд реце
Микробиологические
исследования смывов на наличие
сан}rтарно-показательной

гкп

Разде",l 4. Перечень должностей работников, подле}кащих медицинским осмотрам,
профессиональноЙ гигиеническоЙ подготовке и аттестации

\
'
.

Професси
я

Работник
и
Iшщеблок
а

Наименование вредньгх
и (или) опасньD(
производственньIх

факторов <1>

Работы, где имеется
контtжт с пищевыми
продуктalN.{и в процессе
их производства,
хранения,
транспортировки и

реализации (в
организациях пищевьIх и
перерабатывttющих
отраслей промышленнос
ти, сельского хозяйства,
пунктах, базах, скJIадЕlх

хранения и реализации,
в транспортньD(
организациях,
организациях торговли,
общественного питания,
на пищеблокЕtх всех

уlремений и
организаций)

Периодичност Участие
ь осмотров врачей-

специалистов

1 раз в год

Лабораторные и

функционtlльные
исследования

Исследование
крови на сифилис
Исследования на
носительство
возбудителей
кишечньIх
инфекчий и
серологическое
обследование на
брюшной тиф при
поступлениина
работу и в
дальнейшем - по
эпид.покtваниям
Исследованияна
гельминтозы при
поступленийна
работу и в
дшtьнейшем - не

режеlразавгод
либо по
эпид.показtшиям
мазок из зева и
носа на наличие
патогенного
стафилококка при

Врач-
оториноларинг
олог
Врач-
дерматовенеро
лог
Врач-
стоматолог

32 блюда
исследуемого
приема пищи

l раз в годСалаты, сладкие блюда,
напитки, вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яиtIные,
овощные блюда
Сугочный рацион питания

l60 смывовобъекты
производственного
окружения, руки и

1

,э



поступлении на

работу, в

дальнейшем - по
медицинским и
эпид.покЕваниям

рlrде;r 5. Перечень осуществляемых юридическим лицом работ и усJryг, выrrускаемой
rро.щжции, а TaIoKe видов деятельности, представляющих потепциальЕую опасность для
чG-,lовека и подлежащих санитарно-эпидемпологпческой оценке, сертификациш,
.Iпцешзпрованию.
5.1. Перечень услуг при оргчlнизации питания детей:
- оргtlнизtщия горячего питtlния;
- пrтiшие детей с ограниченными возможностями здоровья;
- организация дополнительного питания;
5.2. Технико-технологические карты.
5.3. Срлнесуточные наборы пищевой продукции дJIя организации питания детей от 7 до 18 лет
(в нетго г, мл, на l ребенка в сутки)

.\ъ Наименование пищевой продукции или группы
пищевой продукции

Итого за сутки
7-11 лет 12 лет и старше

1 Клеб ржаной 80 I20
клеб пшеничный 150 200

_) Иука пшеничнаJI l5 20
t ы, бобовые 45 50

) ные изделия 15 20

6 Картофель 187 187

Рвощи (свежие, мороженые, консервированные),

Ршпочая соленые и квашеные (не более 10% от

Ьбщего количества овощей), в т.ч. томат-пюре,
Ь.rr""". .

280 320

8р свежие 185 185

9 Еух 15 20
I t Соки плодоовощные,

в т.ч. инстантные
напитки витаминизированные, 200 200

Мясо l-й ии
,70 78

2 tryбп печень, язык 30 40

Птица (цыплята-б ые-1кат 35 53

в т.ч слабо или малосоленое 58 77
j \lo.roKo 300 350

Квс:томолочная пишевtUI продукция 150 180
- Творог (5% - 90lо м.д.ж 50 60

10 l5
10 10

: r -, . _' ;.1I1ВоЧное 30 35

ительное 15 18

l 1

С-тт (в том числе дJIя приготовления блюд и
IrIrIrов, в сJryчае использования пищевой
aраýш промышленного вьшуск& содержащих
r*т, вцлача сахара должна быть упtеньшена в

ния в испо,

30 з5



пищевой продукции
Кондитерские изделия 10 15

Чай 1 2

(акао-порошок 1 1,2

(офейный напиток , 2

Црожжи хлебопекарные 0.2 0,з
(ра<ма.гt J 4

]оль пищевЕuI повареннм йодированнЕuI J 5

пеции 2 2

нь пишевой поолукции. котоDЕц не допускается при организации

Наименование пищевой продукции

пищевая продукция, не соответствующм требованиям технических реглtlментов
таможенного союза.
мясо сельскохозяйственньпr животньrх и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-

санитарную экспертизу.
Субпродукты. кроме говяжьих печени, языка, сердца.

Непотрошеная птица.
6 Мясо диких кивотньD(.

Яйца и мясо водоплавающих птиц.

} яйца с за.р"з"енноЙ и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйство

неблагопол]цньIх по сЕlльмонеллезЕlп{.

9

б

п Пиrцевая продукция домЕtшнего (не промышленного) изготовления.

Кремовьrе кондитерские изделия (пирожц!ц з_ д9рIц)..

1з Зельцы, изделия из мяоной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и

;тиверные колбасы, за-тlивные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмоК из сельди.

J Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленьпл.яйцом,
:@aсTepизoBаннoгoмoлoкa,фляжньtйтвopoг,фляжнyюсмeтaнyбез

термической обработки.

-б Простокваша- "самоквас".
_ 
- грибы и прод}кты (кулинарные изделия), из них приготовленные.

_ý Квас.
_: Соки концентрированные диффузионные. .

:._ \to.ro1o и молочншI продукция из хозяйств, неблагополr{ньIх по заболеваемости

про.r\lqивньгх сельскохозяйственньD( животньD(, а тЕIкже не прошедшаrI первичную

сбработку и пастеризацию.
@е мясные гастрономические изделия и колбаср_r.

oBленньIеизмясa'птицьI'pьlбьr(кpoмeсoлeнoй),нeпpoшеДшиxтеплoByю

во
перец остр.
ы- майонез

ыи

- - :-.lЬНыи: То цие напитки (в том числе
ные масла и жиры, марга н (кроме выпечки

косточки

питания детей

6-



Щ}lшс, rспслБмБЙщая продylщия с этанола (более 0,5 0/о).
в том Ешсле леденцовirя.

ХодоJшЙ;апитки и

ffi;T;"$

Готовые *упйфЙБОпюла, не входящие в меню текущего дЕя, реализуемые.rерБ

питьеваrI.
\lо-rо.шая на основе

Раздел б. Мероприятпе, предусматри обоснова

ностп и
методов

Еного

6

.fр}rкающей среды
(rлп) безвредпости {

контроля, в ToIt

продукцI

6-1. КоrгроJБ качеств
qФья.

.л l цý, rrрtлуýма,гривающие оOоснованпе безопасЕости для человека ипродукцпи и технологии ее производства, крптериев ее безопасности
[акторов производствепной 

"Ъ*ру*ч.щей среды и разрабоr*","roi{ чпсле при храненип, транспортировке, реалпзации и утилизацпиIи, а такл(е безопасНости выпОлнениЯ рабЪт, оказания усJrуг.

,а и безопасЕости поступаюЩих пищевьIх продуктов, продовольствеIIн

БIriщ KoHTpoJUI Реа,тизаци"@
l ност"

| *onrpo*

Лица,
проводящие

контроль

Формы rrета
фегистрации)
результатов

контроляА,оЕгроJь за
ýо(rIв€тствием
rcологического
тоцесса
_dствующей
ворvативной и

=tшческой
l)ýа{ентации

| Проверка подлинЪости
| идействительности
I

| 
через внешние реестры

| -лекларпццg 6
соответствии - реестр
Росаккредитации -
ветеринарные
сопроводительные
документы - ВЕТИС
кМеркурий>.
Сертификаты

Каждая
партия

ответственн
ый за

работу в
Фгис
кМеркурий
)),товаровед

,Щекларации,
свидетельства и
другие
докр(еЕты о
качестве и
безопасности
tIродукции.

Сертификат

: _:ТРОЛЬ
: _.::ветствия видов и
. '':rtенований
_ _,,-rтившей
].--+тции к партии,
.'-занной в

- _ -росопроводитель
= _ ij Jок}ъ{ентации

uравнение маркировки
и данньD( из
товаросопроводительно
й докрrентации и
требованиями контр€кта

Каждая
партия

Товаровед
Сертификат

' :lDO.]b Сравнение Каждая Товаровед

iкемте.ъная

и холодIIые

и к}курузные чипсы. снеки.



Газированные напитки; гази HHtUI вода питьевЕUI.
Молочнм продукция и м ное на основе ительньIх жи
жевательная нка.
Кумыс, кисломолочная п ция с соде анием этЕtнола 'более 0.5%
Кара.пцель, в том числе леденцовtUI.
холодные напитки и морсы (без термической из плодово_ягодного сы
Окрошки и холодные супы.
Яичница-г ья.
патrrтеты, блинчики с мясом и с творогом.
Б-тпода из (или на основе) сухих пищевьD( концентратов, в том числе быстрого
приготовления.

льные и ые чипсы, снеки.
изделия из рубленного мяса и рыбы, салаты, блины иБчд"и, приготовлеrr*rе u
условиях пiIлаточного
Сырки творожные; изделия творожньrе более 9Оlо жирносrrч.

кисломолочные напитки менее 2,5Yои более 3,5Оlо жирности.
Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемБе через
бУфеты.

раз:е-r 6. Мероприятие, предусматривающие обоснование безопасности для человека и
оL?!"'l(ающей среды продукции и технологии ее производства, критериев ее безопасности и
(шп) безвредности факторов прои3водственной и окружающей среды и разработка методов

КОЕТРОЛЯ, В ТОМ ЧИСЛе ПРИ ХРаНеНИИ, ТРаНСПОРТИРОВКе, РеаЛИЗаЦИИ и УТилизации
продукцИи, а таюке безопаснОсти выпоЛнениЯ работ, оказания усJIуг.

б.l - KoHTpoJb качества и безопасности поступtlющих пищевьIх продуктов, продовольственного
сырья.

Вя.ты контроJIя Реа.пизация Периодич
ность

KOHTPOJUI

Лица,
проводящие

контроль

Формы r{ета
фегистрации)
результатов

контроля
ЕтроJIь за
(пЕтствlем
шоJюгЕческого
цIGсса
tsrцrющей
;вrшвой и
щкой
]пЕат:цIЕи

Проверка подлинности
и действительности
через внешние реестры
- декJIарация о
соответствии - реестр
Росаккредитации -
ветеринарные
сопроводительные
докр{енты - ВЕТИС
кМеркурий>.
Сертификаты

Каждая
партия

ответственн
ый за

рабоry в
Фгис
кМеркурий
),товаровед

,Щекларации,
свидетельства
другие
докуN{енты о
качестве и
безопасности
продукции.

Сертификат

: :;:_]ов и

_:] _ Illl.
!a
!щцггель
ЕтrтЕп-

lп

Сравнение маркировки
и дtlнньD( из
товаросопроводительно
й докуплентации и
требованиями контракта

Каждая
партия

Товаровед
Сертификат

f. Сравнение Каждая Товаровед

б



пIrпЕадJIе)I(ности
проryIщи к партии,

уrаашой в товаро-
Gопроводrгельной
.DIlrIеЕтшIии

наименовtlния
продукции и товаро-
сопроводительной
докуI\{ентации

партия Накладная,
контракт

Хоrгро.lь
цхrтветствия
упаIовки и
rтrЕровки товара
трсбомttилr,t
сr!пrтарньD( правИЛ И

TeKEEtIecKmx
ЕrIiLчентов

Сравнение состояния
упаковки и маркировки
товара требованиям
санитарньж правил и
технических
реглЕllчlентов в
соответствии с
инструкцией

Каждая
партия

Товаровед
Контракт
Сертификат

Вв.ча,ъньй
IoETpojIb за
отс!тствием явньrх
првЕаков
веrоброкачественнос
тп продукции

Осуществление
КОНТРОJIЯ В

соответствии с
инструкцией по
органолептической
оценке
доброкачественности
поступtlющих
продуктов

Каждая
партия

Товаровед
Визуальный
KoHTpoJIь

ыиизводственн ко на этапах технологического цесса.
Вя.т.l контроJIя Реализация Периодич

ность
контроJlя

Лица,
проводящие

контроль

Формы 1пrета

фегистрации)
результатов

КОНТРОJIЯ

Кшrроlъ за
оqпЕтствпем
lЕшllюгЕческого
тщш
*в:rющеr
щтшвойи
tсшЕкой
.шtrcппцIЕи

Контроль зulказчика и

rIредитеJUI при

разработке технических
документов

При
составлен
ии
документо
в

,Щиректор, зам.

директора по
питанию

Техкарты,
ТТК и т.п.

- --_ ]f

- ---:,r-tt

,::iaкоГо
= - - --,_ l[]K-

Плакаты и наглядные
пособия в
производственньIх
помещениях

Ежедневн
о

ответственны
й по питанию

Визуальный
контроль

-:еFпе контрольньш критических точек и покЕtзателеи

; . ilaя
- --":iЦIIIi

. ; -:_-.trГо

Контроль сроков и

условий хрtшения
пищевой продукции

ежедневно Повар

Журнал rIета

Контроль температуры
и влажности на скJIаде

ежедневно Повар Журнал rIета
температуры
и
отнOсительно
й влажности

/



Контроль температуры
холодильного
обопчдования

ежедневно Повар Журнал учеты
температуры

гьшотовление
IцIотFьгх зtжусок иЗ

;ъ+}ьд( овощей

соблюдение
технологии
приготовления блюд по
технологическим
KapTzlм

Каждый
технологи
ческий
цикл

Повар
Визуальный
контроль

Контроль обработки
сырьж овощей

Повар
Визуальный
контроль

f!ш,оmвление
цдGJd к} мяса и

рбн

Соблюдение
технологии
приготовления блюд по
технологическим
доку!rентЕlм

Каждый
технологи
ческий
цикл

Повар
Визуальный
контроль

Контроль достаточной
термической обработки
(контроль температуры
в толще блюД)

Повар
Термощуп

ОOрSотка посуды и
rЕreЕтаря

Содержание
действующих веществ

дезинфичирующих
средств в рабочих
растворах

Ежедневн
о

Повар,
кухонный
работник

Журнал

Обработка инвентаря

для сырой готовой
продукции

Ежедневн
о

Повар,
кухонный
работник

Журнал

] rеrtы производственных процессов,

_ -: Контроль качества и безопасности готовой продукции,

Вя.tы контроля Реализация Гериол"ч | Лича,
ность | проволящие

контроля | *orrpon"

Формы учета
фегистрачии)
результатов

KOHTPOJUI

:. - _-_ _:o.-lb

_ ] _ jt-l.-IеПТической

- .:.:ззте.]еЙ при
.:i, -.aiI приемке
-:,. :.,кцttи, не
-:.-1,.r-lшей

-,,-ЗРНОЙ

соблюдение
инструкции по
органической оценке
пищевьIх продуктов, не

требующей кулинарной
обработки

Каждая
партия

Повар Журнатl

- -:]i11I ГоТоВносТи
. l,.-)гич€ской

:.-.l&ЦИИ -
_ :.\р& внутри
, . 'л IIЗ.J,еЛИЙ,

_: -:\{пеРаТУра
- -:3НI,1И И

_ : _.овой

использование
термометров с щупом
дJlя измерения
температуры внутри
блюд, а также наружной
температуры готовой
пищи

Каждый
технологи
ческий
цикл

медицинский
работник.
Повар

Журнал



-1dораторный
юKrpoJb готовой
ryоýхции по
vптlобиологическим
Iх)ýша._теJIям

Отбор проб лля
проведения
микробиологического
zlнализа в
аккредитованной
лаборатории

Ежекварта
льно

медицинский
работник

Журнал

6-4- Контроль за хранением транспортировкой, реапизацией пищевьrх продуктов
ного

Нашше специ{tльно предназначенного или
шециально оборулованного транспортного

Соб:подение правила товарного соседства
пищевых

Сашгарное содержание транспортного

На_шчие личной медицинской кни}кки у
ю.f,ЕтеJIя (экспедитора) с отметкtl]\,lи о
своевременном прохождении медицинских

Соблrодение условий трЕlнспортировки
(теvпература, влчDкность) лля каждого вида
тптrцевьD( продуктов, дJIя скоропортящихся
продусгов нЕIличие охлаждаемого им

Ков-гро.гь за соблюдением сроков и условий
IрапеЕия продуктов (температурный режим
: ailа-]СКИХ ПОМеЩеНИЯХ

::!,]

,,.13]1ении,
загруженности складских

IrrIоJЕ;Iьного оборудования количеству
пщ\.rаемьж скоропортящихся, особо
;гс}ропортящиеся зilмороженньD(

IIlтгqIIе измерительньD( приборов
ы, псих

Коrгро:тъ за соблюдением
iо8арЕого соседства.

: -:,.{L]НТРОЛЯ

- .ьза
- - :.l1le}t

..{;1:

] -aТВеННЫХ,

_ ., ,l\, ll

объем работающего

прtlвила

ым состоянием помещений и дования.

9

Проверка условий содержания и эксплуатации
специzlльного транспорта.

Проверка соблюдение правил товарного
соседства при приемке пищевьIх
Обследование условий содержЕlния

Проверка личньIх медицинских книжек.

Мониторинг температурного режима с

фиксацией в специальном журнtlле.

Паспортизация скJIадских помещений и учет
поступающего пищевого сырья.

Визуальный контроль соблюдения правил
товарного соседства при хранении пищевьIх

Оснащение за счет уlредителей

Формы )пrета
фегистрачии)
результатов

Медицинский
работник
ответственны
й по питанию,

Использование средств
экспресс-диагностики
качества уборки и
дезинфекции.

реализация (особенности. варианты)

Фотофиксация

Журнал



подсобньD(
Iюшещений,
оборудования и

Коггроль за
соб;шодением
саяR.гарнО-

trро,тIrвоэпидемическ
оrо режима на
цроЕзводстве:

Perrrlт\.ra мытья и
:езшфекции
(сашгарная
обработка)
поvещений,
оборудования,
ЕЕвеЕтаря, условия
IрапеЕия и
Еспользовtlния
Iоющх и
:езияфекчионньD(

Iабораторные
Есс]едомния смывов
с оборуловЕlния,
ЕЕвеЕтаря, посуды
(цхошой и
стоrовой), а тzжже
с:r.ъrпов с рук и
спшодежды дJIя
оfrсrгшной оценки
rтFгарногО
соJержаЕия и

{фсrтшности
4ою.шvой
гшфщщл-не
F l раза в год (МР
_ ]_:j-]1

- _ :,,.,:ентапьный

: -:]:.\ры воды в
:--:_\. ВаНнах.

ми
и условий

_jаlичия

!ющих

l раз в гол ,Щиректор,Щоговор с
Еккредитованной
микробиологической
лабораторией.

Наличие термометра
для измерения
температуры воды.

ЖурналыЕжедневно Медицинский
работник,
Технолог,
повар

Нормы обеспечения
инвентарем,
центрzrлизованный
выбор средств
дезинфекчии, моющих,
инструкции.

':|л

/а

Журна-ll

Ежедневно ответственны
й за питание

Журналы



1пзделения
1борочного
ЕЕвентаря по
Елlначению и его
Iаркировка,
правильность учета
.rезинфекционньD(
работ в
профилактических
цеJID( на объект.
Контроль за их
эксплуатацией
бакгерицидньD( лЕlп,fп

- порядок и
периодичность в МУ
2.3.975-00
<<Применение

ультрафиолетового
бастерицидного
ЕзJryчения для
обеззараживtlния
возлушной среды
помещений
оргшtизаций
ппщевой
промышленности,
общественного
питzlния и торговли
цродовольственными
товарап,{и)).

Акт ввода в
эксплуатацию
бактерицидной

установки или
облуrателя в журнzrле
кРегистрации и
KOHTPOJUI

бактерицидной

установки>.

в
соответств
ии со
срокtlп{и
эксплуатац
ии

Медработник журнЕlл

6.6. личнои гигиены и
Виды контроля Реализация Периодичн

ость
KOHTPOJUI

Лица,
проводящие

контроль

Формы yleTa
фегистрации)
результатов

КОНТРОJIЯ
Контроль за
ЕаJIиIIием у
персонала личньrх
llед{цинских книжек.

Проверка личных
медицинских книжек

1 раз в год Запr директора
по питtшию,
технолог

журнttл

Контроль за
своевременным
шрохождением
предварительньD(,
при поступлении, и
периодических
!aе.щ{цинских
бследований,
произведением
IЕгпенического
обучения пеDсонала.

Учет прохождениJI
медицинских осмотров
на буплажном иlпли
электронном носителrrх

l раз в год Зам директора
по питЕlнию,
технолог

журнал

Контроль за
Еа.Iичием

-Dстаточного

Учет специальной
одежды и средств для
мытья и дезинфекции

l раз в год Товаровед Заявка

//



количества чистой
санитарной и (или)
специальной одежды,
средств для мытья и

рУк. Нормы
обеспечения, выбор
эффективньrх средств,
централизация заказа.

Ежедневный осмотр
работников на
нЕlличие
гнойничковьж
заболеваний кожи
рук и открытьж
поверхностой тела,
признаков
инфекционньD(
заболеваний.

ежедневньIх осмотров в
гигиеническом журнале

п. 2.22. СанПиН
2.з/2.4.з590-20.

Ежедневно Медицинский
работник
Повар

Обl^rение персонала. .Щополнительно:
тестирование, онлайн
инструктаж

Зам.

директора по
питаIIию,
технолог

6,7, Меню приготавливаемых блюд разрабатываЕтся технологом ооО <<Мегаполис> по СанПин с )детом
::iБ:r й#Х'J#Ж":#ХЪ"jfl"ЛеМ 

ПРеДПР.-ТИЯ И СОГЛаСОВЫВu.r." РУ*О"ООr.."П;';;;r:uц"r, 
"

руководителем организации

нtUIичия технологических

технологических карт,
и }твержденньж

6,9, ПереЧень процеДур, необхОдимьЖ дtя обеспечения безопасности пищевой продукции вПРОЦеСсе ее производства (изготовления).
- выбоР последовательностИ и поточности технологических операций производства (изготовлепия)Iшщевой продукции с целью искJIючения загрязнения продовольственного (пищевого) сьrрья ипищевой продукции;
- определение контролируемьж этапов технологических операций и пищевой продукции на этtша,хее производства (изготовления) в прогрЕlп,{мtlх производственного KoHTpoJUI;- проведеНие KoHTpoJUI за продоволЬственныМ (rr"ще""^П) сырьем, ,aйпо""ческими средствilь{и,!паково!Iными материЕIJIаI\{и, изделиями, используемыми при производстве (изготовлении)шщевой продукции, а тЕжже за пищевой пiодукциеr средствtlп{и, обеспе.п.rваюIщDfЕвеобходимые достоверность и полноту KoHTpoJUI;

;J""."r'#,I;,.:":H;K"*"P},:::il:iT:lTi:Y технологического оборудования в порял(е.,";;;;;;r;;;.;;й;;;:
::терациЙ и результатов контрол" пищевойпродукции;

- -_rчffJ д\ч!r.l

J:::.:1;T :р:l.л::a.зенньж помещений, ,е*"оло""ческих оборудования и

=g1?:y:1 
j jт.1::..:_1l::::од.,"ч (изготовле"""i ;й;Ы " Б;Й; ;

технологическЕ{

Реапизация

кулинарньж изделий, указываемьrх в меню их
наименовЕlниям, указанным в технологических
докуN{еЕтах.

-&1ючающим заIрязнепие пищевой продукции;

/z

Журнал

По мере
необходим
ости

6.8.

Вид



;.::l'."#х?.'""r"#"::;жж 
fi:;ffiня работник'ми пр€lвил личпой гигиены в целях- выбор обеспечивающих o..""i]ii:r".-,,.--^-ПеРИОДичности ;';;;;.;i"."TЁnuc'ocTb ПИЩеВОй продукции способов, устtlIIовлениепро из водс* *, Jл ;T""fi;H: ;!!!!:;Ж }1*_жr'Х1.,,. о,,"" и 

- 

дератиз ации
:'Хý'J*r:rОИЗВОДСТва 1изготовл.rrФ пищевой продукции, 'еНТаря, "".rоrr"'.у.мьrх в

Подтвер)цдающей'РаНеЕИе ДОКУМеЕТаЦИИ Еа 6^tlтл и_ (или) 
_электроЕньD( ЕоситеJuIх,

"''*'tнжж*#;"ж#тtныl*:**Нlтпж**rжж.ж:тfiнхт- прослеживаемость .rrщ."ой 
"ЬодЙц"".

Наименовапие форм учета и

Журнал rreTa температуры и влtDкн";;;;;помещеЕиях

ЖУрнал бракеража готовой пищевой,;;;Й

Журнал бракеража скоропортя*.t."ББоIБiББ
продукции

ТrrУ аварийньгх сиryаций

r## YTreTa Прихода и расхода о..""Б"ййй
В едомо сть контр олrI сво евреме""о.rr]БiйБ]
медосмотров и гигиеническо"о обучения

Журнаrr ежедневного осмотра

зЕfl i"#I:::л:т:::* "..о 
rо 

"о."ием пр одукцииобщественного питЕlния и работнr-;',ТН;ff;ственноконтактирующих 
l пrщ"uоt ,роойчr.й, в том числе спродовольственным сцрьем, *rЬ нurrич"е гнойничковьIхзаболеваний кожи рук и открытьD( поприЗЕaжов иЕr.ъетсr,,,л, fт,rп_ __Е 

верхностей тела,призЕ.жо в ин ф екцио нньгх з абол." *;;-i;;;i,Ъliii;журна.п)

Ежедневно медработник,
повар

Программу разработаrrа :

Ъместитель директора по
IIЕт€lЕию

О.О.Ятурова



Адр.. фактического осуществления деятелъности :

754

4755

t
z
2

7

74
47,

4

474

4740|
414

74

l

Gоопr." ру*о"о/rr.rr"
юридического лица, лица,
предстЕtвляющего
интересы юридического
лица, иЕдивидуЕlльного
предпринимателя)

руководитеJUI юридического
лица, лица, предстЕIвJUIющего
интересы юридического лица,
индивидуальЕого
предпринимателя)

(инициалы, фамилия

. Дирекгор ООО <Промсервис>
(нмменов;lние должности


